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.o Il D-day e un’occasione unica per degustare
cos E in una sola giornata vini eccellenti e finger food d’elite.
IL D-DAY? Saranno presenti i produttori ospitati insieme a te

nell’Osteria da Giovanna, sotto la guida di Luca Martini.

Orario d’apertura: dalle 12.00 alle 18.00.

Il tempo previsto per la degustazione é di 1 ora e 30 circa.

Luca Martini
Miglior Sommelier d’Italia 2009
Professionista dell’anno 2010

GCarmelo Chiaramonte
Cuciniere Errante
Autore di libri, programmi,

; leccornie e stili di vita

-

PRENOTA  PREVENDITA: € 80 + UNA BOTTIGLIA D 3 D AY
AV - DICAVALPOGGIO IGT TOSCANA 2010

m  APPROFITTA DELL’OFFERTA ENTRO IL 23.11 DA Glsl"ﬂﬂri-w

!‘.'.'T"HE’.{%TQ ~PREVENDITA: € 80 ENTRO IL 04.12 phucthe e

~ ACQUISTO INOSTERIA: €90 VIA ANCONETANA 164

o

Affrettati! Per Assicurarti il tuo posto al D-Day
BOM E fai un bonifico intestato a: Mattesini Giuliana,

con causale: D-Day + “indicare il nome o i nomi dei partecipanti”
Confermare per ricevere il coupon a: vino@dagiovanna.com



